HOTEL MAJADAHONDA
* * * *

E ventos que marcan la diferencia



SABEMOS LO ESPECIALQUE
ESELDIA DE TU BODA

El Hotel Majadahonda es el lugar ideal para
celebraciones de eventos especiales e importantes.

Ademas de nuestras fantasticas instalaciones,
totalmente adaptables a las necesidades de cada
cliente, contamos con un equipo profesional y con
una amplia experiencia que nos ha convertido en
un referente en la celebracién de bodas y que te
acompafara en todo momento hasta el esperado
dia.

En el hotel Majadahonda contamos con un equipo
de chefs, restaurante propio y cocina en nuestras
instalaciones, que nos permiten ofrecerte una
fantastica oferta gastrondmica para la celebracién
de tu boda.

Y tened siempre en cuenta que estamos a vuestra
disposiciébn para variar cualquier plato o
sugerencia que nos querais hacer.

Esperando que realicen su celebracion con
nosotros, reciban un cordial saludo.

La Direccion







92.95€ IVA incluido

Coctel de Bienvenida

Ensalada dejamon de pato con pandeespecias, naranja caramelizada, nueces y queso de cabra
Salmoén en dos cocciones,concarpacciode patatas ala lima y cliantro, velouté de verdejo
Sorbete de limon al cava

Lingotedelomodeternera, fondant de batata, demiglace y emulsion de mostaza

TartaNupcialbrowniedechocolate y helado de vainilla

Bodega

Neire Verdejo Viura Do Rueda
Edulis Crianza DO CaRioja
Freixenet Brut DO Cava

Café e Infusiones

Licores




99,90€ IVA incluido

Coctel de Bienvenida

Ensaladadelangostinos,cherriesglaseados, mango, rucula y caviar rojo
Merluzahojaldradarellenadeperiquitos, salsade verde y crujiente de remolacha
Sorbete de frambuesa al cava

Piononosde ibérico al ajo tostado, compota de lombarda y panaderas

Tarta Nupcial Costradade Alcalasobre crema inglesa y helado de brownie

Bodega

Neire Verdejo Viura Do Rueda
Edulis Crianza DO CaRioja
Freixenet Brut DO Cava

Café e Infusiones

Licores




MENU
MAGISTRAL

104,50€ IVA incluido

Coctel de Bienvenida

Ensaladadepulpo,shittakeconfitada, tocino ibérico y manzana acida
Raperellenodechangurro,jugode carabineros y caviar de perejil
Sorbete de mandarina al cava
Jarretedeterneraglaseadoyprensado, pure trufado y chip de yuca

TartaNupcialSelvaBlancaconhelado de pétalos de rosa

Bodega

Neire Verdejo Viura Do Rueda
Edulis Crianza DO CaRioja
Freixenet Brut DO Cava

Café e Infusiones

Licores




MENU
COCTELMAJADAHONDA

111,80€ IVA incluido

COCTEL

Royalde foie con pifiones y compota de manzana
Tartar de salmon ahumado, manzanaacida y yuzu
Carpaccio de pulpo con espumade patata
Crujiente de queso de cabra con almendras
Langostinos con vinagreta de mango

Gazpacho de sandiay cereza

Grisinis de cecinay romero

Brandada de bacalao con crujiente de patata
Bocaditos de morcilla de arroz

Croquetas de jamon ibérico

Croquetas de boletus

Albondigas de vacuno y hongos

Rollito de pato cantonés

Wonton de secreto ibérico al chimichurri

ESTACIONES DURANTE ELCOCTEL

De quesos

De cheeseburguers
De sushi

De cervezas

EN MESA

Sorbete de champagne

Canillera de ternera,
jugo de tempranillo y patatas confitadas
alatrufa

TartaNupcial Milhojas de Cremay merengue
Con frutos rojos

Bodega

Neire Verdejo Viura Do Rueda
Edulis Crianza DO Ca Rioja
Freixenet Brut DO Cava

Café e Infusiones

Licores



MENU
HIPPOLYTUS

118,50€ IVA incluido

Coctel de Bienvenida

LingotedeFoie-grasalPX,terciopelo de chocolate negro, chutney
de frutos secosy su brioche

Meroasado,cremosode boniato, mahonesa de wasabi y teja de cilantro.
Sorbete de mojito
Solomillodeternerablanca,costrada de castanas y micro vegetales

Tarta nupcialRed Velvet, merenguitos y helado de violeta

Bodega

Neire Verdejo Viura Do Rueda
Lealtanza Reserva DO Ca Rioja
Primvs Brut DO Cava

Café e Infusiones

Licores




MENU
BARATARIA

144€ IVA incluido

Coctel de Bienvenida

EnsaladadeBogavante,tartardetomate y guacamole, aderezo de mango.
Corvinaalhornosobreangulas de trigo, puré de calabazay su coral
Sorbete de champagne

CarredecorderoGlaseado,shittake braseadas y patata ros6e

Cheesecakeconcompotade fresas y helado de violetas

Bodega

Neire Verdejo Viura Do Rueda
Lealtanza Reserva DO Ca Rioja
Primvs Brut DO Cava

Café e Infusiones

Licores




COCTEL DE BIENVENIDA
INCLUIDO EN TODOS LOSMENUS

Compuesto por15 piezas por persona duracion45minutos.

Brocheta de boconccini con pesto de albahaca
Lardones de queso ahumado

Rollito de tramezzino de pavo con mahonesade wasabi
Patata confitada con alioli suavey perlas negras
Crema de meldn con sal de Jabugo

Chupito de nachos con guacamoley pico de gallo
Algodon de azucarcon mousse de foie

Jamon reserva con pan de aceitunas y tumaca
Croquetas de jamon ibérico

Morcilla de arroz de Burgos

Bocaditos de cazdn en adobo

Mini cheeseburguer

Caramelos de Chistorra

Wonton de abanico al chimichurri

Fish & chips de merluza

BODEGA

Refrescosvariados, cerveza con/sin alcohol, vino tinto, vino blanco, aguamineral




ESTACIONES DURANTE ELCOCTEL

SUSHI

Maki rolls vegetales, de pescadoy de carne

QUESOS

Nacionales e importacion,acompanadodeuvas, membrillo, frutos secos, mermeladas y panes.

CERVEZAS

Mahou, cruzcampo, desperados, estrella de Galicia y affligem double

JAMON

Preciopor cortadory jamon

PULPO

Asado, A Feira, en ensaladay en carpaccio.

MINI HAMBURGUESAS

De vacuno, de salmén y de pollo.... con sustoppings.

Preciospor persona IVA Incluido

6,90€

6,90€

5,90€

7,90€

7,90€



PARALOS PEQUES...

Elige primero + segundo+ postre

44,50€ IVA incluido

Primeros

Degustacion de quesosy embutidos ibéricos
Croquetas, nuggets de queso y empanadillas
Rigatoni Bolognesa

Nuggets de Pollo con crispy de nachos

Segundos

Hamburguesa 100% Vacuno
PizzaMargarita

Escalope Milanesa

Delicias de solomillo de ternera
Hamburguesade pollo crujiente

Postres

Ment Fiesta

Nachos con queso

Sandwichroll de pavo

Nuggets de pollo

Hot-dog

Mini Cheeseburguer

Gusanitos

Palomitas

Chips

Cookie con pepitas de chocolate

43,200€ IVA incluido

Medio Meni infantil

Lingote de Chocolate, mousse de chocolate y lacasitos Elige 1 plato + postre
Cesta de merengue rellena de frutas caramelizadas 35 50€ IVA incluido
Cookie con pepitas de chocolate y helado de vainilla

Helado fluido de nutella, con nata y gominolas

Todos los menus incluyen
Aguamineraly refrescos

Tarta de tres chocolates con helado de Chicle de fresa




BARRALIBRE 23€

Minimo dos horas, contabilizado porel numero total de asistentesadultos.

HORAEXTRA 11,50€

A facturarla mitad de los asistentes adultos iniciales, con un minimo de 40 personas.

TICKETS
Sedebe cerrarporadelantado el numero exacto de tickets..
No se devolveran en casode no serconsumidos.

Un ticket por persona adulta, da derecho a permanecer una hora mas en el salon desde que finaliza
el banquete; dos tickets por persona adulta dan derecho a permanecer dos horas mas en el salon desde
que finaliza el banquete y asisucesivamente.

Lostickets de copasdeberan sercomo minimo el 50% del total de los tickets.

TICKETSDE COPAS 10€
TICKETS DE CERVEZASY REFRESCOS 3,75€
BEBIDAS INCLUIDAS:

Whiskys:Ballen6nes, B, White Label, CuHy Sark, Ginebras:Larios,Beefeater, Tanqueray, Puerto de Indias, Seagrams

Rones:Brugal, Barceld, Negrita, Bacardi blanco, Vodkas:Aboslut, Eristoff Licores:Pacharan,Orujos, Licores sin Alcohol
Cervezas:Heineken, Cruzcampo RefrescosyAguamineral

DISCOTECACON DJ 750€
Minimo dos horas.

HORAEXTRADJ 195€
MUSICAEN ELSALON SIN CARGO
Altavoces del propio salén

SUPLEMENTO DJ PROPIO 190€

La contrataciéon del servicio de discoteca va unida al servicio de barra libre o ti ckets
Todos los precios incluyen IVA




RECENA COC'I'EI.EH'A

Minimo a contratarla mitad de los adultos iniciales 9,70€

OPCIONA / 8,60€

Consomeosalmorejo Mojito

Mini chapa6tas variadas Coco loco

Tortilla espanola Sexon the beach
Mini sandwiches Cosmopolitan
Empanada Pinacolada

Trufas

(Acompanadode la barra libre. Duracion de 2
OPCION B / 9,70€ horas. Cotizacionpor el no total de adultos

Carrito de perritos (1 hora) asistentes)
Tortilla espanola

Empanadas

Trufas

Preciospor persona IVA Incluido




NUESTROS BANQUETES INCLUYEN

Coctel de bienvenida

Degustacion del menu elegido para 2 personas desde 20 a 40 adultos, 4 personas hasta 90 adultos,
6 personas masde 91 adultos.

Habitacion estandarde 20 hasta 50 adultos, junior suite hasta 90 adultos, suite nupcial mas de 91
adultos.

Manteleria y centros de mesa.
Impresion personalizada de minuta.

Protocolo de invitados.

Parking subterraneo hasta cubrir plazas.

Precios especiales en alojamiento.




CERENMONIA CIVIL

CEREMONIA

Montaje

Decoracion

Megafonia

DJ para la musica de la ceremonia

Una hora maximo de ceremonia

POSIBILIDAD DE CEREMONIANTE

VA Incluido

495€




CONDICIONES

Salonesprivados desde 20 adultos.

Seconfirmara N° de invitados 10 diasantes de la boda. Estos podran variarhasta 72
horas antes de la boda.

Elservicio durara 4 horas desde el comienzo indicado porel cliente (Céctely menu).
Cocina propia.




MENUS ESPECIALES
Menus especiales para alérgenos e intolerancias.

Disponemos de menus vegetarianos, ovolacteos y veganos.

) 4

El personal del establecimiento esta preparado para ofrecerle la informacién

necesaria sobre los alérgenos existentes intencionadamente en los platos que se
ofrecen en el hotel.

En todo caso, se advierte que el hotel no se hace responsable de la presencia no
intencionada de alérgenos, no pudiendo garantizar su inexistencia.




D eseamos formar parte de vuestros recuerdos

HOTEL MAJADAHONDA
* * * *

Mas Informacion

comercial@hotelmajadahonda.com

®916 382 122
(©609 641 295



