
Especial Navidades



- 45€ -
ESPECIAL NAVIDADES

PARA COMPARTIR
Milhojas de foie con manzana caramelizada y reducción de PX
Torreznos confitados con mayo de wasabi
Dúo de croquetas ibéricas y de morcilla
Perris de calamares a la andaluza con mayo de limas

SORBETE DE MANDARINA

LOMO DE MERLUZA
Costrada de ajo perejil y puré de boniato trufado
o
PIONONOS DE SOLOMILLO IBÉRICO
Gratinados sobre lombarda caramelizada con pasas

RED VELVET
Frostie de queso y frutos rojos

Café y Dulces Navideños

BODEGA

Isabelino 100% Verdejo D.O Rueda

Edulis Crianza D.O Ca Rioja

Codorniu Cuvèe D.O Cava

Agua Mineral, cerveza y refrescos

- 47,90€ -

ESPECIAL NAVIDADES



PARA COMPARTIR
Ensaladilla de langostinos y piquillos con mahonesa de wasabi
Nigiri de salmón ahumado con caviar de soja
Taco crujiente de tinga de pollo con guacamole
Perris de rabo de toro estofado al PX con crispy de cebolla.

SORBETE DE MOJITO

LOMO DE LUBINA
Velouté de verdejo, hilos de puerro y patatas aromatizadas.
o
WELLINGTON DE SOLOMILLO DE TERNERA
Hojaldrado, frutas pasificadas, piñones y almibar de cabernet saugvinon

CHEESECAKE
Compota de arándanos y crumbled de violeta

Café y Dulces Navideños

BODEGA

Isabelino 100% Verdejo D.O Rueda

Edulis Crianza D.O Ca Rioja

Codorniu Cuvèe D.O Cava

Agua Mineral, cerveza y refrescos

- 51.95€ -
ESPECIAL NAVIDADES



- 54,95€ -

ESPECIAL NAVIDADES

PARA COMPARTIR
Sinfonía La Garena (ibéricos y quesos con nueces)
Tartar de atún sobre aguacate y sésamo
Dúo de croquetas de rabo de toro y boletus
Fish & chips de merluza con tártara de alcaparras.

SORBETE DE FRAMBUESA

BACALAO
Coral, espárragos blancos y salsa bearnesa
o
TACO DE TERNERA
Patata fondat, demi glace y emulsión de mostaza antigua

TARTA COSTRADA
Tierra de cookies y helado de brownie

Café y Dulces Navideños

BODEGA

Isabelino 100% Verdejo D.O Rueda

Edulis Crianza D.O Ca Rioja

Codorniu Cuvèe D.O Cava

Agua Mineral, cerveza y refrescos



- 54,90€ -
ESPECIAL NAVIDADES

ESTACIONES

Bebidas (Cervezas, vinos, cava, ponche y Glusswein)
Hamburguesas y perris con sus toppings
Dulces navideños (Torrijas, turrones, Canolis, galletas)
Croquetas (Boletus, jamón ibérico, txanguro y rabo de toro) Quesos
(Nacionales e internacionales, pasas, nueces y membrillo)

APERITIVOS (Servidos)

Chupito de consomé con hierbabuena Maki sushi (queso y salmón
ahumado)

Mousse de foie con crocante de manzana y coulis de frambuesa

Baguetines rellenas de tumaca y jamón ibérico

Carpaccio de pulpo con puré de patata al pimentón

Tartar de solomillo de vaca

Toast de escalibada con bacalao ahumado y aderezo de aceitunas negras

Langostinos kataifi y jugo de coco

Tartaleta de confit de pato, crema de castaña y PX

Fish & Chips de merluza

Montaditos de solomillo ibérico gratinados con crema tostada

Huevos de codorniz con milhojas de patata y virutas de jamón

Rabo de toro desmigado en su jugo con puré trufado

CÓCTEL
Duración 2 horas



SERVICIOS
COMPLEMENTARIOS

MÚSICA

BARRA LIBRE 2 HORAS 24€ (Todos los asistentes)

DISCOTECA CON DJ (mínimo 2 horas) 550€

MÚSICA EN EL SALÓN (altavoces propio salón)

LA CONTRATACIÓN DEL SERVICIO DE DISCOTECA

VA UNIDA AL SERVICIO DE BARRA LIBRE

TICKET 11€ X PAX. 1 hora en el salón. Para todos los asistentes.

Especial Navidades

CONTACTO
hotelmajadahonda.es

comercial@hotelmajadahonda.com

916 382 122


