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Una noche mdgica donde cada bocado es una histona,
cada sabor una emocion, y cada momento, inolvidable.



MENU ADULTO
104€ IVA incluido

TARTAR DE CAMARONES

Camaron cocido acompanado de compota de melocoton, caviar y crema de almendras

FOIE MI-CUIT DE NAVIDAD

Mi-cuit napado con gelificicado de frambuesas y brioche de alga Nori

LOMO DE MERLUZA

Merluza asada con costrada de pistachos sobre un espejo de seta Shiitake

COTEL GARENA

Aperol, jarabe de miel, jugo de lima y espumoso de albarifio

CARRILLADA DE TERNERA

Carrillada cocinada a baja temperatura, hojaldrada y rellena de orejones, ciruelas, pasas con jugo de vermut

PANNA COTTA

De chocolate blanco, migas de cacao, gel de maracuya

CAFE Y LICORES

BODEGA

ALTANZA SAUVIGNON BLANC D.O.Ca Rioja

AMS3 Roble D.O. Ribera del Duero
CODORNIU GRAN CUVEE BRUT NATURE D.O. Cava

Agua mineral, cervezas y refrescos

HOTEL MAJADAHONDA



MENU INFANTIL

41,50€ por nino (hasta 14 afios)
Precio IVA Incluido

DEGUSTACION NAVIDENA
Brioche de mousse de foie y queso caramelizado
Pan de cristal con jamon ibérico y tomate
Mini Burger de Tortilla

Lagrimas de pollo con salsa miel y mostaza
Croquetas caseras

SOLOMILLO DE VACA
Con patata fondant

PANNA COTTA

De chocolate blanco, migas de cacao, gel de maracuya

BEBIDAS

Agua mineral, refrescos y zumos

+ Recuerdo de Navidad

CONTACTO

hotelmajadahonda.es
comercial@hotelmajadahonda.com

916 382 122

HOTEL MAJADAHONDA



